Nahrwertberechnung

Produk: Cervelas Paar/ pair 240 g
Betrieb:
kg Rohmaterial %
25.000 Rind R 1l Bruhwurst mager 24.25 %
15.000 Schwein S Il Briihwurst 14.55 %
20.000 Schwein S VI Wurstspeck 19.40 %
20.000 Schwein Schwartenblock 40 19.40 %
20.000 Eis / Wasser 19.40 %
1.800 Nitritpokelsalz 1.75%
1.300 GIGA Cervelas Combi Wiberg 115943 1.26 %
103.100 Brat (Gewichtsrelevante Masse) 100.00 %

Die Angabe des Nahrwertes erfolgt pro 100g entweder vereinfacht (Big 3)

bei der Herstellung im Endprodukt
mit Brennwert und 189 kcal / 791 kJ 205 kcal / 860 kJ
mit Gehalt an Fett und 25.62g /100g 27.85¢g /100g
mit Gehalt an Kohlenhydraten und 0.41g /100g 0.44g /100g
mit Gehalt an Eiweil3, 9.41g /100g 10.23g /100g

oder als normale (erweiterte, bei Angabe der Ballaststoffe) Nahrwertkennzeichnung (Big 7)

bei der Herstellung im Endprodukt
mit Brennwert und 189 kcal / 791 kJ 205 kcal / 860 kJ
mit Gehalt an Fett und davon 25.62g /100g 27.85¢g /100g
Gehalt an gesattigten Fettsduren, 9.40g /100g 10.22g /100g
mit Gehalt an Kohlenhydraten und davon 0.41g /100g 0.44g /100g
Gehalt an Zucker, 0.28g /100g 0.30g /100g
mit Gehalt an Ballaststoffen und 0.04g /100g 0.05g /100g
mit Gehalt an Eiweil3 und 9.41g /100g 10.23g /100g
mit Gehalt an Salzen 3.05¢g /100g 3.31g /100g

Speisesalzgehalt 2.97g /100g 3.23g /100g



