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LISTERIA
MONOCYTOGENES
MANAGEMENT

BLENDED LEARNING KURS
Zeitraum: vier Wochen

“Uberall Listerien!” — Das ist bei diesem
Umwelt-Keim sicher!

Was kénnen Sie tun, damit Listeria
monocytogenes in lhrem Unternehmen KEIN
“Killerkeim im Lebensmittel” wird?

In diesem Kurs lernen Sie, wie Sie diesen Keim
im Unternehmen und in Lebensmitteln
vorbeugen, nachweisen und inaktivieren.
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BLENDED LEARNING KURS:
Listeria monocytogenes Management

Aufbau
v" Vorbereitung: E-Learning und Material-Set
v" 4 Prisenz Termine (online)
* Kennenlernen, Technik-Check, Mikrobiologie
* L. mono im Umfeld
* L. mono im Lebensmittel
* L. mono Prifplan
v" Wissenstest nach dem Kurs zur Lernfestigung

Wadhrend des Trainings

v’ testen Sie das wichtigste Probenahme-Material

v" werden Sie lhr Wissen an Praxisbeispielen
umsetzen

v’ erhalten Sie spezifische, persénliche Beratung

Nach dem Training

v’ verstehen Sie den Keim L. mono und erkennen die
Risiken beim Umgang mit Lebensmitteln

v’ erkennen Sie Eintragungswege fiir L. mono

v’ kennen Sie die Nachweisméglichkeiten fur L.
mono und kdnnen diese umsetzen

v’ haben Sie alle Grundlagen, um ein Listerien-
Management-Programm mit Prifplan einzufiihren

Termine

(1) 05.07.,12.07., 19.07., 26.07.22

(2) 26.09.,04.10., 10.10., 17.10.22
jeweils 09:00-12:00 Uhr

Wichtig: Planen Sie ein bis zwei Stunden

Vor-/ und Nachbereitung je Termin ein
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Unsere Trainings sind

v’ Begleitet: Je zwei Praxistrainer/ Termin

v’ Praxisorientiert: Beigestelltes Material-Set,
Praxisaufgaben und Vorlagen

v" In lhren Arbeitsalltag integrierbar: Dank
vierwdchigem Kurszeitraum

Teilnehmer*innen

v’ Fach- oder Fiihrungskrafte aus der
Lebensmittelindustrie, Gastronomie,
Gemeinschaftsverpflegung oder dem
Lebensmittelhandwerk

v' Qualitdtsmanager /-beauftragte,
Hygienebeauftragte, HACCP-Teamleiter /-
mitglieder

v’ Fach- oder Fiihrungskraft aus angrenzenden
Branchen, wie z.B. Reinigungsunternehmen,
Anlagenhersteller

v’ Fachkrafte der Lebensmitteliiberwachung

v Auditor*innen

Wir unterstiitzen Sie auch bei weiteren Themen, u.a.

Food Safety / Lebensmittelsicherheit

Food Defense / Lebensmittelschutz

Food Fraud / Lebensmittelbetrug

Food Safety Culture / Lebensmittelsicherheitskultur

HACCP/TACCP/VACCP

Listeria monocytogenes Management

Zertifizierungsstandards

Qualitatsmanagement

Betriebliches Gesundheitsmanagement

HACCP

Onboarding fiir Qualitdtsmanager

E-Learning IfSG und Personalhygiene
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Seminargebiihr: 1.400€ zzgl. MwsSt. inkl. E-Learning,
Material-Set, Seminarunterlagen und Vorlagen
(Offentliche Stellen und Lebensmitteliiberwachung
fragen bitte nach dem entsprechenden Satz!)

Seminarunterlagen sind als PDF-Download enthalten.
Anmeldung per Mail an info@praxistrainings-Ims.de.

HIERMIT MELDE ICH MICH VERBINDLICH AN
zum Kurs: Listeria monocytogenes Management

TERMIN (1), (2)

TITEL

NAME

VORNAME

UNTERNEHMEN

FUNKTION

ADRESSE

TELEFON

EMAIL

DATUM

UNTERSCHRIFT

Bitte beachten Sie unsere Stornobedingungen unter
https://praxistrainings-Ims.de/agb/ und die ONLINE-
Anmeldemaéglichkeiten https://praxistrainings-
Ims.de/produkt/listeria-monocytogenes-management/
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